PATIO

Restaurant

BUSINESS LUNCH

Salate | Insalate Dinkel-Fusilloni | Tomate | Auberginen | 17€
) Basilikum | gerducherter Ricotta D, J)
Build Your Salad 8€ Fusilloni di farro | pomodoro | melanzane |
Nach Wahl von unserem Buffet basilico | ricotta affumicata
A scelta dal nostro buffet
Trofie | Garnelenragout | 17€
Insalata Di Polpo 18€ Selleriecreme | Limette (H, J, L)
Gemischter Salat | Oktopus | Kartoffeln | ® Trofie | ragt di gambero |
Oliven | Kirschtomaten | Zitronendressing crema di sedano rapa | lime
Misticanza | polpo | patate | olive leccine | _ _ o
pomodorini | dressing al limone Risotto | Rotwein | Pfifferlinge | 18€
knuspriger Speck | Schnittlauchschaum (D, N)
Insalata Caesar _ 17¢€ Risotto | vino rosso | funghi finferli |
Eisbergsalat | Huhn | Eier | Croutons | R speck croccante | schiuma all’erba cipollina
Parmesan | Caesar-Sauce
Iceberg | pollo | uova | crostini |
parmigiano | salsa caesar Hauptspeisen | Secondi Piatti
Superfood Salad 16€ Seitan | Kartoffelcreme | 20€
Quinoa | Avocado | Kichererbsen | Basilikum- (B) mediterranes Gemiise D, J)
Dressing | Kirbiskerne | StiB-Saure Zwiebel Seitan | crema di patate |
Quinoa | avocado | ceci | dressing al basilico | verdura mediterranea
semi di zucca | cipolla in agrodolce
Rinderflanksteak | wilder Brokkoli | 24€
La-Ratte-Kartoffeln | Rinderjus (D, L, N)
Kase | Formaggi Flank steak di manzo | broccolo
selvatico | patate la ratte | jus
Auswahl von Sudtiroler Késesorten 22€ ) .
Selezione di formaggi dell’Alto Adige (D, J, L) Thunfischsteak in Sesamkruste | 28€
Paprikacreme | sliB-sauer eingelegte rote (F, K, N)
Zwiebeln | Safrankartoffeln
Warme Vorspeisen | Primi Piatti Trancio ditonno al sesamo |
crema di peperoni | cipolla rossa
Spaghetti | Aglio e Olio | knusprigem 14€ agrodolce | patate alla zafferano
Schuttelbrot-Crumble aus Stidtirol “, L
Spaghetti | aglio e olio | crumble croccante
di Schiittelbrot altoatesino
Spaghetti | hausgemachte Tomatensauce | 15€
frischem Basilikum oL
Spaghetti | salsa di pomodoro fatta in casa |
basilico fresco
Spaghetti | hausgemachte Bolognese 17€
Spaghetti | salsa bolognese fatta in casa G,
Platt & Riegl, Cantina Cornaiano, 2024 7,00€
Huck Am Bach, Cantina di Bolzano, 2025 7,00€
Meniiangebot | Menu Combinato
Warme Vorspeise + Business Salad 26€ Hauptspeise + Business Salad 30€

mit Wasser und Kaffee
Primo Piatto + Business Salad
con acqua e caffé

mit Wasser und Kaffee
Secondo Piatto + Business Salad
con acqua e caffé

Allergene - A Erdnisse, B Baumniisse, C Lupine, D Milch und Milch Produkte, E Eier, F Fisch, G Muscheln,
H Krebstiere, | Soja, J Glutenhaltige Getreide, K Sesamsamen, L Sellerie, M Senf, N Schwefeldioxid
Allergeni - A Arachidi, B Frutta a guscio, C Lupini, D Latte e derivati, E Uova e derivati, F Pesce,

G Molluschi, H Crostacei, | Soia, J Glutine, K Sesamo, L Sedano, M Senape, N Anidride solforosa e solfiti



PATIO

Restaurant

BUSINESS LUNCH

Insalate | Salads Fusilloni di farro | pomodoro | melanzane | 17€
] basilico | ricotta affumicata @, )
Build Your Salad 8€ Spelt fusilloni | tomato | aubergine |
A scelta dal nostro buffet basil | smoked ricotta
Your choice from our buffet
) Trofie | ragu di gambero | 17€
Insalata Di Polpo 18¢ crema di sedano rapa | lime (H, 4, L)
Misticanza | polpo | patate | olive leccine | " Trofie pasta | prawn ragout |
pomodorini | dressing al limone celeriac cream | lime
Mixed Salad | Octopus | Potatoes | Olives | . . L
Cherry Tomatoes | Lemon Dressing Risotto | vino rosso | funghi finferli | 18€
speck croccante | schiuma all’erba cipollina (D, N)
Insalata Caesar 17€ Risotto | red wine | chanterelle
Iceberg | pollo | uova | crostini | R mushrooms | crispy speck | chive foam
parmigiano | salsa caesar
Iceberg Salad | Chicken | Eggs |
Croutons | Parmesan | Caesar Sauce Secondi Piatti | Main Courses
Superfood Salad 16€ Seitan | crema di patate | 20€
Quinoa | avocado | ceci | dressing al basilico | (B) verdura mediterranea ®, J)
semi di zucca | cipolla in agrodolce Seitan | potato cream |
Quinoa | Avocado | Chickpeas | Basil Dressing Mediterranean vegetables
| Pumpkin Seeds | Sweet and Sour Onions
Flank steak di manzo | broccolo 24€
selvatico | patate la ratte | jus (D, L, N)
Formaggi | Cheese Beef flank steak | wild broccoli |
La Ratte potatoes | beef jus
Selezione di formaggi dell’Alto Adige 22€ L
Selection of South Tyrolean cheese (D, 4, L) Trancio di tonno al sesamo | 28€
crema di peperoni | cipolla rossa (F, K N)
agrodolce | patate alla zafferano
Primi Piatti | First Courses Sesame-crusted tuna steak |
bell pepper cream | sweet
Spaghetti | aglio e olio | crumble croccante 14€ and sour red onion | saffron potatoes
di Schiittelbrot altoatesino G, D
Spaghetti | aglio e olio | crispy South Tyrolean
Schiittelbrot crumble
Spaghetti | salsa di pomodoro fatta in casa | 15€
basilico fresco L)
Spaghetti | homemade tomato sauce |
fresh basil
Spaghetti | salsa bolognese fatta in casa 17€
Spaghetti | homemade Bolognese sauce L
Platt & Riegl, Cantina Cornaiano, 2024 7,00€
Huck Am Bach, Cantina di Bolzano, 2025 7,00€
Menu Combinato | Combo Menu
Primo Piatto + Business Salad 26€ Secondo Piatto + Business Salad 30€

con acqua e caffé
First Course + Business Salad
with water and coffee

con acqua e caffé
Second Course + Business Salad
with water and coffee

Allergeni - A Arachidi, B Frutta a guscio, C Lupini, D Latte e derivati, E Uova e derivati, F Pesce,
G Molluschi, H Crostacei, | Soia, J Glutine, K Sesamo, L Sedano, M Senape, N Anidride solforosa e solfiti
Allergens - A Peanuts, B Treenuts, C Lupin, D Milk and milk products, E Eggs, F Fish, G Molluscs,
H Crustaceans, | Soya, J Cereals containing gluten, K Sesame seeds, L Celery, M Mustard, N Sulphur dioxide



